
Ittiturismo M/B Patrizia 
 

 
Antipasti 

 
Il nostro branda, bagnacauda e crumble salato alle castagne   € 15 
 
Uovo a 63 °C su fonduta di gorgonzola, gel alla pera e nocciole   € 16 

 
Calamaretto grigliato,vellutata di zucca , stracciatella di bufala e cialda al nero € 19 
 
Pescato in oliocottura, puntarelle all’acciuga e pompelmo     € 20 
 
Tartare di manzo, tuorlo d'uovo fritto e salsa tartara     € 18 
   
 
Crudo della barca          € 30 
 
  
         

 
 

 
Primi piatti 

 
Tagliolino al Gambero viola di Sanremo              € 25  
 
Spaghetti con crema al burro di bufala e limone, alici di nostra produzione        € 19 
      
Pennoni alla crema di ostriche e pesto di basilico             € 22 
 
   
Gnocchetti di patate, bisque di Gambero viola di Sanremo, profumata allo zafferano € 24 
 
Tortelloni ripieni di ragù di bue, crema di Parmigiano Reggiano          € 18 
 
 
 

 
 



 
Secondi piatti 

 
Pescato del giorno         € 9 x 100gr 
        
       
Gamberi e/o Scampi (crudi, griglia o vapore)     € 12 x 100gr 
  
Filetto di pescato e verdure di stagione       € 28 
   
Fritto della nostra barca         € 25 
         
 
La bouillabaisse di Patrizia con pescato della barca     € 28 
     
 
Filetto di maialino,il suo fondo, patate e spinacino croccante    € 24 
        

 
 

 
Per un  momento dolce       € 9 

 
Ricotta,pere e mandorle 
 
Millefoglie, crema alla vaniglia e frutta  
 
Gianduia e mandarino in doppia consistenza  
 
Il nostro “Montblanc” 
 
Gelato/sorbetto artigianale        € 7 
 
Frutta fresca          € 7 

 
 

*Il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente crudo e ̀ stato sottoposto a trattamento di 
bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 
3, lettera D, punto 3.ù 

* Gentile cliente, se ha delle allergie e/o intolleranze alimentari chieda pure informazioni sulle nostre pietanze. 
Siamo preparati per consigliarla nel migliore dei modi. 

 


